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Gru3 Gott
im ARTHOTEL

und Restaurant Andechser Hof!
Vielen Dank, dass Sie sich fUr unser Haus interessieren

gerne sind wir bereit

Ihre

Anstehende Festlichkeit
+Geburtstag, Taufe,
Kommunion, Konfirmation,
JubilGlum oder ein schones Fest"

auszurichten.

Unsere Restaurantleiterin
Frau Rita Kordel

wird sich gerne um lhr Fest kUmmern und Sie beraten.
In der Anlage erhalten Sie schon vorab ein paar Anregungen und
GedankenanstdBe, was ALLES fUr ein Fest mdglich ist, selbstverstandlich besteht

auch die Mdglichkeit Ihre kompletten WUnsche zu bertcksichtigen.

Vereinbaren Sie Bitte mit uns einen persdnlichen Termin
Telefon 08152-96810
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Menu 1
Bayerische Kartoffelsuppe
mit Krdutersahne
Spanferkelbraten auf Kénig-Ludwig-Dunkelbiersauce
mit Semmelknddel und bayerischem Kraut
kkokksk
warmer Topfenstrudel auf VanillesoBe
€ 34,50

Menu 2

Herzhafte Kurbiscremesuppe

mit KUrbiskerndl verfeinert
Schweinefilet im Speckmantel
an CognhacrahmsoBe mit frischem MarktgemuUse
und Kartoffelgratin
Zweierlei Mousse auf Beerenragout mit Frichten garniert

€ 37,50

Menu 3
Bayerische Festtagssuppe
%k %k %k %k 3k
Andechser Hof Festtagsteller
mit drei verschiedenen Filets auf Calvadossauce
mit Apfelscheiben, dazu GemuUsebouquet und Rdstinchen
K %k k %k k
Bunter Dessertteller
mit zweierlei Mousse, Eis und frischen Friuchten
€ 42,50
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Menu 4
Bunter Salat mariniert in leichtem Himbeerdressing
mit gebratenen Austernpilzen
und Speckwdrfel

%k %k %k %k %k

Kresserahmsuppchen mit Creme fraiche
Zanderfiletfilet vom Grill
auf Zitronenschaumsauce mit GemuUsebuUndchen
und feinen Krdauterkartoffeln
Erdbeersorbet
mit frischen FrOchten umlegt
€ 51,50

Menu 5
~Herbst — Winter*
KUrbisschaumsuppe mit Sahne
und KUrbiskernen
%k sk %k k k
Carpaccio von der Entenbrust
mit Orangen-Trauben Vinaigrette und Reiberdatschi
Medaillon vom HirschkalbsrGcken auf PreiselbeersoBe
mit gerdsteten Waldpilzen, Speckrosenkohl
und hausgemachten Haselnhussspatzle
Mandarinen in Grand Mariner eingelegt
dazu Lebkucheneis
€ 56,80
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Menu 6
Bayerische Hochzeitssuppe mit dreierlei Nockerl
% %k %k %k k
Rucola — Kirschtomatensalat mit leichtem
Balsamico Dressing, gehobeltem Parmesan und WeiBbrot
K %k %k 3k k
Kalbslendchen auf buntem Pfefferrahm
frisches MarktgemuUse der Saison
und hausgemachten Eierspatzle
K %k %k 3k k
Frischer Obstsalat in Amaretto,
dazu Zitronensorbet
€ 57,00

Menu 7
»Fruhjahr - Sommer*

Feldsalat in Balsamico Dressing mit Kirschtomaten
dazu gebratene Speckwdrfel, Rusticanabrot
Gerduchertes Forellen- und Saiblingsfilet lauwarm serviert,
mit Sahnemeerrettich und Rosti

%k 3k %k %k %k

Waldfruchtsorbet
%k %k %k %k %k
Trilogie von Rind- Kalb- und Schweinefilet
mit Cognacsauce
weiBen und grinen Spargel
sowie Sauce Hollandaise
dazu Krduterkartoffeln
3k 3k sk sk ok
Erdbeeren mariniert
dazu gruner Pfeffer und Vanilleeis
€ 72,80
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Buffet Nr. 1

Vorspeisen:
SUdtiroler Schinken, Radi, Radieserl,

Raucherfische ,,RaGucherlachs, Forellenfilet" mit Sahnemeerrettich
Crevetten Cocktail
Salatbuffet mit verschiedenen Blattsalaten, Gurken,
Rohkostsalate
dazu zweierlei Salatdressing

Warme Gerichte:
Krustiger Spanferkelbraten
in Kénig Ludwig Kellerbiersauce
Scheiben von der Kallbshaxe
dazu feine Schwammerlsauce
Knusprig gebratene Ente
Saiblingsfilet gegrillt mit Rieslingsauce

Beilagen:
Bayerisch Kraut

Buntes SaisongemuUse
Kartoffel- und Semmelknddel
Kroketten

Dessert:
Bayerische Creme
frischer Obstsalat
Kaseplatte mit Obatzda
reich garniert mit Trauben,

dazu reichen wir sortierte Brotauswahl und Butter,

Preis pro Person € 45,50

Wir achten beim Einkauf auf Regionale Lebensmittel sowie
auf Produkte aus Biologischem Anbau.
Fische kommen aus zertifizierten nachhaltigen Zuchtbetrieben.
Die Fleischprodukte kommen ausschlieBlich von unserem
Metzgereipartner aus Murnau
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Buffet Nr. 2

Vorspeisen:
Antipasti mit Zucchini, Auberginen, Pilze, Schalotten

und Vitello Tonato
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum
Parmaschinken auf Honigmelone
Roastbeef rosa gebraten mit RemouladensoBe
Salatbuffet mit verschiedenen Blattsalaten,
Paprika- und Karottensalat,
dazu verschiedenes Dressing

Warme Gerichte:
Schweinefilet im Speckmantel gebraten
Rinderfielt im Ganzen rosa gebraten dazu pikante Pfeffersauce
Kalbsnuss in Scheiben dazu Rahmsauce
Zanderfilet vom Grill mit Zitronenschaum

Beilagen:
Kartoffelgratin

Semmelknddel
hausgemachte Eierspatzle
Krauterkartoffeln
Buntes Jahres Gemuse

Dessert:
zweierlei Schokoladenmousse
Strudelvariation mit Vanillesauce
bunte Kdseplatte reich garniert dazu Weintrauben,
wir servieren verschiedene Brotsorten und Butter

Preis pro Person € 55,80

Die Auswahl der Buffets ist ab 25 Personen méglich,
for Anderungen stehen wir Innen gerne zur Verfigung.
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Prosecco

Andechser Hof
Eigenabfullung
0,751 €21,00

Weine

Weine fUhren wir in reicher Auswanhl
zwischen
€ 22,00 bis € 38,00

Weine werden nach lhren Winschen
bzw.
bei ihrer persdnlichen Planung
ausgesucht und zusammengestellt.

Getranke

Entnehmen Sie bitte
aus unserer Aktuellen Getrdnkekarte



Andec/zser Ho ARIEOTC o

Restaurant - Lounge - Terrasse

Besondere Hinweise fir lhre Planung

Unsere RAumlichkeiten:

Restaurant bis 90 Personen
Konig Ludwig Stuberl bis 45 Personen
Kultursaal bis 120 Personen
Hotel-Lobby bis 50 Personen
Galerie bis 20 Personen
Menuikarten

...in die wir auf Wunsch, lhren ganz speziellen Text aufnehmen
Preis pro Karte 1,50 €

Hotelzimmer

Gerne reservieren wir lhnen auch Zimmer in unserem Hotel.

Bitte wenden Sie sich direkt an die Rezeption.

Unsere Komfortzimmer sind ausgestattet mit Bad/WC, Dusche/WC, Fon, TV, Telefon
und W-Lan, sowie einer kostenlosen Wasser -, Kaffee- und Tee Ecke.

e 8 Einzelzimmer
e 16 Doppelzimmer
e 1 Appartement

Die Preise auf Anfrage.

Blumenarrangements
o Blumen am See, Gewerbegebiet, Herrsching Tel. 08152-372874
o Le decoration Frau Feyerer, Herrsching-Widdersberg, Tel. 0151 11755881
o Die Manufaktur fur Grines, Moosweg 10, Andechs, Tel. 08152-925450

Festtags Torten
o Konditorei Robert Muller ,,Himmlisch sUB*, Lindenberg 8-10 82343 S&cking —
Starnberg Tel.: 08157-998899
o Konditorei Kasprowicz in Pahl

Stand Oktober 2023



Andechser Ho

Restaurant - Lounge - Terrasse

HHHHHHHHHHH

DIE KUNST DES GUTEN GESCHMACKS

FUr Ihre Notizen und Ideen:

www.arthotel-herrsching.de

ARTHOTEL HERRSCHING
Restaurant Andechser Hof

Zum Landungssteg 1

D-82211 Herrsching am Ammersee
Tel. +49 (0) 8152 - 968 10

Fax +49 (0) 8152 - 968 144
info@arthotel-herrsching.de



